MIDDAGSBUFFEER

Minimum 50 gaster

Buffé 1 (vegetarisk) 295.-
Linssallad med grillad zucchini & kérvelvinagrett

Bakad portabello med fetaost

Bonsallad, ruccola

Kryddrostade kikartor

Potatis- & purjolokspaj med getost

Smorbonscréme

Focaccia, smoar, olivolja & ortfarskost

Varmt; LAngbakad rotselleri med sotade I6kar & rostad vitlokssky

Dessert; Applekompott, farskostmousse, rdgsmulor, kardemumma

Buffé 2 365.-
Sotpotatissallad med svartabdnor & chimicurridressing

”cobb salad”; grénsallad, avocado, &gg, bacon, &delost

Grillad tonfisk med ananassalsa

Waldorfsallad; rotselleri, apple, citronmajonnas, valndtter

Grillad majs med rostat vitlokssmor

Green oniondressing

Cornbread och majschips

Varmt; LAngbakad brisket med bourbonsky

Dessert; Citronmarangpaj

Buffé 3 355.-
Glasnudlar, gronsaker & koriander

Sesamrostad broccoli med sojavinagrett

Biff sashimi med pak choi- & morotsallad

Chilisyltad gurka

Laxtartar, wasabimajo & picklad shiitake

Limedressing

Focaccia, Papadums & rakchips

Varmt; kycklinglarfiléwok, gronsaker, jordnotssas

Dessert; Choklad- & sesammousse med plommon

P& ovan angivna priser tillkommer mervardesskatt i enlighet med géllande lagstiftning vid faktureringstillfallet.
Med reservation for andring av ravaror och priser.
Chalmers Konferens & Restauranger
bokninglindholmen@chalmerskonferens.se
www.chalmerskonferens.se
031-772 3950




MIDDAGSMENYER

Minimum 20 gaster

2 ratter med minidessert 345.-
Lattbakad torsk, krassemajonnas, friterad silverlok, picklade senapsfro

Appleglaserat flasklagg pa ben, rostad kal, pepparrot, syrad manelpotatispuré,
applecidersky

Chokladpastej, halloncurd, lakritsmarang

Meny 1 |3 ratter (vegetarisk) 295.-
Smorstekta kantareller, rostad brioche, vasterbottencreme, friterad persilja

Bakad spetskal, forlorat agg, rokt portabellosvamp & syrad mandelpotatiscréeme
Kanel- & kardemummakaka, vaniljmousse, rdmarinerade applen

Meny 2] 3 ratter 385.-
Dillsotad frgyalax, jordartskockscreme, syltad rodlok, brynt sojasmor
Rédvinsbrasserad hégrev, rodbeta- & pumparagu, puylinser, rodvinssky

Plommon, karamellcreme, chokladbrownie, graddfilsorbet

Meny 3] 3 ratter 400.-
ROkt hjort, syltade kantareller, vasterbottencréme, torkade lingon, friterat ragbrod
Angad sejrygg, persilierotspuré, fylld champinjon, graslokssmorsas, forellrom
Chokladterrine, hjortronsorbet, mandel-& muscovadokaka, brand maréang, hjortron

Kvallsmeny | forratt 125.- | huvudratt 250.- | dessert 80.-

Lattbakad torsk, krassemajonnas, friterad silverlok, picklade senapsfro

Smorstekta kantareller, rostad brioche, vasterbottencréme, friterad persilja
Dillsotad frgyalax, jordartskockscreme, syltad rodlok, brynt sojasmor

ROkt hjort, syltade kantareller, vasterbottencréme, torkade lingon, friterat ragbrod

Appleglaserad flasklagg pa ben, rostad kal, pepparrot, syrad mandelpotatispuré,
appelcidersky

Bakad spetskal, forlorat agg, rokt portabellosvamp & syrad mandelpotatiscréme
Rodvinsbrasserad hégrev, rodbeta- & appleragu, puylinser, rodvinssky

Angad sejrygg, jordartskockspuré, gréasldkssmorsas, forellrom

Kanel- & kardemummakaka, vaniljmousse, ramarinerade applen
Plommon, karamellcreme, chokladbrownie, graddfilsorbet
Chokladterrine, hjortronsorbet, mandel-& muscovadokaka, brand marang, hjortron

P& ovan angivna priser tillkommer mervardesskatt i enlighet med géllande lagstiftning vid faktureringstillfallet.
Med reservation for andring av ravaror och priser.
Chalmers Konferens & Restauranger
bokninglindholmen@chalmerskonferens.se
www.chalmerskonferens.se
031-772 3950




