
 
 

På ovan angivna priser tillkommer mervärdesskatt i enlighet med gällande 
lagstiftning vid faktureringstillfället. 

Med reservation för ändring av råvaror och priser.  
Chalmers Konferens & Restauranger  

bokninglindholmen@chalmerskonferens.se  
www.chalmerskonferens.se   

031-772 39 50 

 
MIDDAGSBUFFÉER 
Minimum 50 gäster 

Buffé 1 (vegetarisk) 365 kr 
Couscous, paprika, pumpafrön, granatäpple 
Rostad pumpa- & morot ”zaatar” 
Grillad aubergine, chili, saffransemulsion 
Grönsallad, persilja- & rödlöksdressing 
Vattenmelon, mynta & fetaost 
Rostad paprikarelish ”muhammara” 
Pitabröd, smör, olivolja & örtfärskost 

Varmt; ”Shish- kebab” sojafärs, syrad lök, gurkyoghurt  

Dessert; Kokospannacotta, kryddbakad ananas 

Buffé 2  425 kr 
Potatis- & rostad rotfruktssallad, spenat 
Syrad morot 
Skagenröra, pepparrot 
Kantarell- & västerbottenostpaj 
Kalkon, gräslöksmajonnäs, bakad kål 
Rostad zucchini, citron 
Grovt rågbröd, surdegsbröd, smör & rapsolja 

Varmt; Lättrökt bakad lax, nobisdressing, confiterade tomater 

Dessert; Vaniljmousse, chokladbrownie, maräng 

Buffé 3 395 kr  
Pastasallad med ruccola, parmesan, basilika, tomat 
”Caprese”, tomat, mozzarella, basilika 
Ratatouillegrönsaker 
Räkor, gurka, körvel, basilika, oregano 
Charkuterier 
Soltorkad tomatpesto 
Focaccia, smör, olivolja & örtfärskost 
 
Varmt; Citron- & timjanbakad majskyckling, rödvinssky, tryffel, brynt svamp  
 

Dessert; Vit chokladpannacotta, bär 
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MIDDAGSMENYER 
Minimum 20 gäster 

2 rätter med minidessert - 375 kr  
Laxtartar, dillmajonnäs, syrad gurka, krispig jordärtskocka, forellrom, tagetes, 
friterat rispapper  
Örtfylld movitzkycklinglår, bakade betor & svamp, smörad sky, potatis- & 
tryffelpuré, krasseolja  
Crème brûlée 
 
Meny 1 |3 rätter (vegetarisk) - 405 kr 
Bakad rotselleri, inlagda svampar, svampcrème, pumpafrön, lagrad prästost, ogräs 
Kåldolme med svamp & sojaprotein, misobuljong, torkade lingon, potatis- & 
västerbottenostpuré 
Inkokt äpple, vaniljmousse, salt smörkola, amaretti 
 
Meny 2|3 rätter - 425 kr 
Hoisinfläsk, chiliemulsion, picklad gurka & morot, koriander, sesamfrön, torkat 
bröd 
Rimmad sejrygg, morot, svartrot, champagne- & musselsås, mandelpotatisterrin 
Chokladpastej, inkokta körsbär, krispigt ris, körsbärssorbet 
 
Meny 3|3 rätter - 450 kr 
Glasbakad torsk, kräftreduktion, tomat, friterad schalottenlök, fänkålscrudite, 
citron 
Ibericogris, chimichurri, dragonmajonnäs, rostad löksky, vitlöksstekta haricotsverts, 
persiljerot 
Hallonsorbet, lakritsmaräng, citroncurd, sockrade hallon, karamelliserad mandel 

Kvällsmeny | förrätt 130 kr | huvudrätt 260 kr| dessert 95 kr 
Laxtartar, dillmajonnäs, syrad gurka, krispig jordärtskocka, forellrom, tagetes, 
friterat rispapper  
Bakad rotselleri, inlagda svampar, svampcrème, pumpafrön, lagrad prästost, ogräs - 
Hoisinfläsk, chiliemulsion, picklad gurka & morot, koriander, sesamfrön, torkat 
bröd - 
Glasbakad torsk, kräftreduktion, tomat, friterad schalottenlök, fänkålscrudite, 
citron  
 
Örtfylld movitzkycklinglår, bakade betor & svamp, smörad sky, potatis- & 
tryffelpuré, krasseolja - 
Kåldolme med svamp & sojaprotein, misobuljong, torkade lingon, potatis- & 
västerbottenostpuré 
 - 
Rimmad sejrygg, morot, svartrot, champagne- & musselsås, mandelpotatisterrin 
 
Ibericogris, chimichurri, dragonmajonnäs, rostad löksky, vitlöksstekta haricots 
verts, persiljerot 
 
Inkokt äpple, vaniljmousse, salt smörkola, amaretti  
Chokladpastej, inkokta körsbär, krispigt ris, körsbärssorbet 
Hallonsorbet, lakritsmaräng, citroncurd, sockrade hallon, karamelliserad mandel 
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