Chalmers

konferens och restauranger

PALITLIG PASSIONERAD

Vi soker nu en sous chef till J.A Pripps, puben mitt i Karhuset!

Energi och gladje smittar av sig!! Vi vill att du smittar oss och vara gaster!!

Chalmers Konferens & Restauranger ar trots aret som passerat ett expansivt bolag. Vi finns pa ett flertal stéllen i
stan, Chalmers Campus Johanneberg & Lindholmen Science Park, Universeum, Chalmerska huset och
Wijkanders. Totalt sett driver vi 24 restaurangenheter, tva av Goteborgs storsta konferensanlaggningar, butik,
foretagsreceptioner samt cateringverksamhet. Att expandera och vaxa stéller krav pa oss som féretag, inte minst
nar det galler hallbarhet. Vi vill jobba med ett hallbart ledarskap, en hallbar arbetsmiljé och en hallbar
miljopaverkan. Vi menar att vi jobbar med hallbarhet pa riktigt och vi vill darfor att alla som jobbar hos oss ska
tycka att det ar lika viktigt.

Vi soker dig som kan kdnna igen dig och bli nyfiken pa vad vara kdrnvarden har for betydelse for oss;
Palitlig, Personlig och Passionerad. Har vi vackt din nyfikenhet? Vi ar nyfikna pa dig.

Arbetsuppgifter

Du blir en viktig del av var produktionsavdelning pa Johanneberg. Du kommer att arbeta med matlagning inom
alla vara koncept, dock med ansvar i var pub J. A Pripps dar vi serverar lunch och kvallsmeny. Du skall vara
ansvarig for menyer, koncept och personal tillsammans med Kéksmaéstare. Arbetet inom produktion innebar
ocksa en hel del gastkontakt. Du skall moéta, se och ta val hand om kollegor och gaster. Arbetstiden &r varierande
och innebér arbete pa bade dagtid, kvallar och helger.

Kvalifikationer

Vi soker dig som har ett genuint intresse av mat och gillar att jobba i ett hogt tempo. Restaurangskola eller
liknande utbildning ar ett krav och du bor ha minst 3 ars dokumenterad yrkeserfarenhet. Som person ar du
positiv, stresstalig, serviceinriktad och har latt for att samarbeta med andra méanniskor. Arbetet staller hoga krav
pa noggrannhet, flexibilitet och eget ansvar. Under vissa perioder har vi valdigt mycket att gora varfor det ar
viktigt att du kan hantera stressiga situationer.

Du har forstaelse for att du ar en del av en helhet och darfor ar oerhort viktig for dina kollegor och vara gaster.

Ansok via mejl pa jobb@chalmerskonferens.se senast 2022-02-13.
Skriv "Sous chef J.A Pripps" i amnesraden. Tjansterna kan komma att tillsattas under rekryteringsperioden sa
vanta inte med din ansokan.

Anstallningsform
Tillsvidareanstéllning 100% med arsarbetstid. Provanstallning pad 6 manader tillampas

Lén
Enligt 6verenskommelse

Tilltrade
Enligt 6verenskommelse

Kontaktpersoner
Koksmastare Peter Olsson pa Peter.Olsson@chalmerskonferens.se, eller telefon 031-772 39 55.

Besok garna var hemsida http://www.chalmerskonferens.se for mer information om oss.
Vi ser fram emot att hora fran dig!!
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