- Chalmers

konferens och restauraonger

Nu soker vi kockar till Universeum, deltid och extra vid behov

Har du en passion for att laga bra, nyttig och god mat? Tycker du att det &r viktigt med hallbarhet och
milj6?
Vill du ocksa ha riktigt jakla kul pa jobbet? | sa fall har du kommit helt ratt!

Arbetsuppgifter

Vi soker dig som &r en erfaren kock, dnskvart att du arbetat med a la carte och stoérre volymkok.

Vi arbetar i ett 6ppet kok sa det innebar direkt kundkontakt, sa ett krav ar att du gillar att mota gaster,
medarbetare och arbeta med service.

Arbetstiderna ar forlagda alla dagar i veckan, priméart dagar men kvallar férekommer regelbundet.
Universeum ar 6ppet 365 dagar om aret, vi ar restaurangen i byggnaden som tar hand om och tillagar
mat till cafét, restaurangen, konferenser och evenemang.

Helger, lov (hela Sverige) och sommaren ar det hogsasong, och da behover vi forstarkning.

Kvalifikationer

Vi soker personer som ar duktiga pa att laga mat, drivna, positiva, har yrkesstolthet, prestigelésa och
har latt for att samarbeta. Forstar vikten av at vara professionella gentemot kollegor i koket men saval
med gaster, andra medarbetare i huset, leverantérer och barn.

Du har ett hogt tempo, kan hantera manga bollar i luften, stresstalig och garna tillfora ett gott skratt
nar man har som mest att gora.

Vi ar en del av bade Chalmers Konferens & Restauranger och Universeum, vi ar representanter och
agerar som ansiktena utat. Du bor ha minst 3 ars dokumenterad yrkeserfarenhet, inom a la carte och
garna storre volym kok, gillar att “kotta” med energi, gladje och passion.

Anstéliningsform

Deltid eller extra vid behov beroende pa dverenskommelse.
Lén

Enligt kollektivavtal

Tilltrade
Enligt bverenskommelse, mojlighet fran mars 2022

Ansok via mejl till: myrthe.put@chalmerskonferens.se senast 2022-04-24.
For fragor om tjansten, kontakta Koksmaéstare Myrthe Put: 031-772 3931.

Energi och gladje smittar av sig!! Vi vill att du smittar oss och vara géster

Chalmers Konferens & Restauranger ar trots aret som passerat ett expansivt bolag. Vi finns pa ett
flertal stallen i stan, Chalmers Campus Johanneberg & Lindholmen Science Park, Universeum,
Chalmerska huset och Wijkanders. Totalt sett driver vi 24 restaurangenheter, tva av Goteborgs storsta
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Chalmers

konferens och restauranger

konferensanlaggningar, butik, foretagsreceptioner samt cateringverksamhet. Att expandera och véxa
staller krav pa oss som foretag, inte minst nar det galler hallbarhet. Vi vill jobba med ett hallbart
ledarskap, en hallbar arbetsmiljé och en hallbar miljopaverkan. Vi menar att vi jobbar med hallbarhet
pa riktigt och vi vill darfér att alla som jobbar hos oss ska tycka att det ar lika viktigt.

Vi soker dig som kan kédnna igen dig och bli nyfiken pa vad vara kdrnvadrden har for betydelse for oss;

Palitlig, Personlig och Passionerad. Har vi vackt din nyfikenhet? Vi ar nyfikna pa dig.
Besok garna var hemsida http://www.chalmerskonferens.se fér mer information om oss.
Vi ser fram emot att hora fran dig.
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